Réunion constitutive de la commission « Moules 2016 »

Où :
Restaurant Viool

Chaussée de Bruxelles 660

1731 Zellik
Quand :
le 19 août 2015
Présents
Michaël Vander Mynsbrugge, conseiller technique

Guy Baert et Martine

Paul Creusen

François Debeur et Véronique

Norbert De Clercq et Marie-Claude 

Hugues Kinnard

Philippe Morelle et Martine
Excusée : 
Tamara Hulet
Date de l'événement : Dimanche 26 février 2016

Les Lions Atomium le faisaient en février mais ont changé pour le dimanche 4 octobre 2015
Objectif :
· 200 personnes
Lieu :
· dépend du nombre de becs disponibles pour la cuisson

· Collège Saint Pierre de Jette si possible
Menus
· Moules nature frites

· Moules vin blanc frites

· Boulettes sauce tomate frites

· Boissons, dessert et /ou café en sus
Les matières premières
· les moules

· les céleris (45kg) ?

· les oignons achetés coupés (45kg)

· sel, poivre

· vin blanc en cubi de 5 litres

· la mayonnaise (1 seau)

· la moutarde (1 seau)

· la sauce « marolles »

· les frites

· les boulettes sauce tomate
· le café

· les desserts pas trop sucrés

· les vins
Les consommables
· la margarine (10kg)

· l'huile (2 x 25 litres)

· le gaz en bonbonnes (3 bonbonnes pour 200 casseroles)

· l'électricité

· le liquide vaisselle
Les outils de cuisine
· les casseroles (fournies par le fournisseur de moules)

· les couteaux pour les céleris

· les cutters pour ouvrir les sacs de moules (sacs en jute)

· les allume-gaz

· balance pour peser le kilo de moules

· panier percé pour pêcher les moules hors du réservoir

· poubelles-réservoir pour le nettoyage des moules

· extincteur pour danger d'incendie d'huile de cuisson

· serpillières et seaux pour nettoyage d'accidents

· brosses et produits de nettoyage pour remettre en état

· rouleaux de papier de cuisine
Les moyens de transport
· les diables pour amener les sacs de moules

· les charrettes pour livrer les casseroles de moules de la cuisine à la table
Dans la salle
· sets de table

· les sets de tables devraient être sponsorisés et mentionner les prochains événements

· serviettes papier (au moins deux par personne)
Au bar
· frigos

· tire-bouchons

· serviettes 

· verres
Aux cafés et dessert
· machines à café

· café
A l'accueil
· tables et chaises

· caisses

· fonds de caisses

· rouleaux de tickets (couleurs différentes)

· tarifs en grand et répartis

· plan de répartition des tables
Au parking
· vestes de sécurité fluo

· accès et emplacements réservés (ambulance, pompiers)
Personnel en cuisine
· 4 cuistots + 1 réserviste

· 2 pour le remplissage des casseroles

· 1 pour les frites 

· 1 pour les boulettes 

· 1 crieur pour annoncer les commandes

· 1 ou 2 pour évacuer les coquilles (filtrer afin de ne pas avoir d'eau dans les poubelles)
Personnel en salle
· 2 prennent les commandes

· 4 assurent le service
Personnel au bar
· 2 pour ouvrir et servir

· ouvrir des bouteilles à l'avance
Personnel aux cafés et desserts
· 2 personnes
Personnel à l'accueil
· 2 personnes à la caisse

· 2 personnes à accueillir et orienter
Personnel au parking
· 2 personnes
Fournisseur de moules
Verbiest fournit les moules et 200 casseroles

Elles arrivent le matin et ils repartent le soir avec les coquilles et les légumes 
Locations diverses
· le collège loue la salle 900€

· les verres se louent à locavaisselle

· location d'une pompe à bière et d'un fût

· Réservation d'un sabot bancontact branché sur téléphone (de qui?)
Tâches préparatoires
· Mentionner l'événement à l'assurance du district

· Sets de tables

· Préparer un modèle de sets de table  à présenter aux futurs sponsors

· Y mentionner les événements suivants

· Chercher un imprimeur pour les sets de table

· Tabliers

· au nom de notre club

· pour tous les acteurs

· Commande des boissons

· Vins

· Blanc

· Muscadet de Sèvre-et-Maine d'attaque (15€)

· Bordeaux blanc

· Mennetou-Salon blanc (25€)

· Un peu de rouge

· Bière

· Eaux et sodas

· Qui peut fournir gratuitement (contre mention sur les sets de table?)

· Céleri

· Café

· Margarine

· Fonds de caisses (2 caisses)

· Préparer les tarifs pour chaque table

· Préparer un plan de salle en 2 exemplaires

· Préparer fléchage toilettes

· Avoir des flyer Rotary à distribuer et liste des réalisations récentes
Organisation de la salle
· A la sortie de la cuisine, il faut une table sur laquelle sont déposées les casseroles prêtes

· les chariots sont postés en face et partent dès que la commande est prête au complet

· il y a des chariots sur place

· A l'entrée de la salle, il y a un plan de la salle avec les numéros de table (codes couleur?)

· A l'entrée, il y a deux tables pour remise des billets et vente de tickets de boissons
Pour chaque menu commandé
· une serviette

· un rince-doigts

· un petit pot de mayonnaise

· un petit pot de moutarde

· un peu de pain à la demande seulement
Sur chaque table
· autant de sets que de places

· un plan de table selon réservation

· un numéro de table

· un tarif des boissons, cafés, desserts

· cuillers et fourchettes emballées dans une serviette

· couteaux sur demande avec les boulettes sauce tomate

· salières et poivriers sur demande
Mode opératoire à l'accueil
· Ouverture de la salle à 12h00 (mais les gens sont déjà là à 11h30

· cela peut poser un problème s'il gèle

· les repas ont été payés à l'avance (pas de repas payable sur place)

· remise de tickets selon paiement

· tickets bleus pour les moules

· tickets rouges pour les boulettes sauce tomate

· vente de tickets jaunes pour les boissons qui elles sont payées sur place
Mode opératoire en cuisine le matin
· commencer par protéger tout ce qui se peut par du papier alu pour ne pas salir

· laver 3 poubelles neuves de 200 litres au dreft puis au karcher

· couper les céleris (2 personnes)

· les mettre dans les casseroles

· laver les moules dans l'eau

· les récupérer dans les 3 poubelles propres 
Mode opératoire : cuisson des moules
· il faut quelqu'un qui s'y connaisse

· Philippe Lejeune de « la bonne humeur »

· Passoire pour pêcher les moules sans eau

· Balance pour peser les moules

· Cuisson : 7 minutes (selon puissance du bec de gaz)
Gestion des réservations
· Disposer d'un plan de tables

· Fait-on des tables VIP ?

· Noter le nom et le nombre de moules et de boulettes

· Noter quel sera le nom qui versera le montant

· Noter les noms des participants si souhait de regroupement

· Attribution des tables à la réservation

· Ce plan doit être finalisé 3 jours avant l'événement quel que soit le nombre d'inscrits quitte à prévoir  quelques réserves

· les tables sont de 8 et 12 places

· utiliser l'application de Paul Blaude
Gestion des invitations
· le bouche à oreille parmi nos jeunes

· Arnaud Delbar

· David Rousseau

· Corinne Bourgoignie

· Elie Melviez

· Charles Debeur

· William Debeur

· un A6 toutes boites ?

· une affiche commerces du coin

· Préparer les invitations (ne pas oublier Bruelles-Est)

· Publier dans Rotary Contact (numéro de janvier 2016 date limite 15 décembre 2015)

· Utiliser Facebook, etc
Gestion du parking
· disposer du plan du parking

· observer la façon dont Lions Atomium procède

· préparer fléchage adéquat (entrée, sortie etc)

· il n’y a pas d'éclairage dans le parking

Formation des équipes
· Il faut trois équipes

· ceux qui préparent avant le démarrage des cuissons

· ceux qui prennent les commandes et servent

· ceux qui nettoient après

· il ne faut pas sous-estimer la fatigue

· après avoir mangé, on n'a plus envie de travailler

· il faut donc nettoyer avant d'aller manger

· il faut nettoyer le cuisine seulement, la salle est faite par une équipe spécialisée

Suggestions
· tombola : estimer le poids d'un jambon Serrano qui sera le premier prix

· café gourmand avec petite mousse au chocolat

· acheter quelques pralines

· Angélique faisait 150 tiramisus
Activités non attribuées à remettre en contexte dans le plan de travail
· Il faut 2x25 litres d'huile en bidons pour la cuisson des frites

· la salle du collège dispose de lave-vaisselle

· acheter des frites McCain 

· pocher les frites, les précuire sinon on ne peut pas suivre

· acheter le samedi soir

· 3 boulettes par assiette

· Lions Atomium enregistre 50 plats de boulettes pour 300 de moules

· le rush est entre 12h30 et 13h00
